Au cceur de la Bigorre, perchée a 615 m d’altitude, LA
FERME DU BARRAN domine un vallon verdoyant ou
coule le Sarramée.

Ces principales activités sont :

o L'élevage de canards mulards dés 1 jour (origine
Sud Ouest)

+ Legavage traditionnel

¢ Transformation dans notre conserverie aux
normes CE65370002

o Lacuisine du haricot tarbais label rouge (haricot
si prisé par les grands cuisiniers pour sa qualité
gustative)

Nos produits sont vendus directement au marché de
Bagneres-de-Bigorre le samedi matin ou par
correspondance.

Foie gras de canard nbdeparts  Prixtic
+ Foie gras entier de canard 320g 6 41,50
« Foie gras entier de canard 180g 4 24,60
« Foie gras entier de canard 1259 2 17,20
Confit de canard

o+ Confit de 2 cuisses 780g 2 13,20
«+ Confit de 2 magrets 780g 4 19,60
+ Gésiers confits 430g 5 8,90
+ Saucisses de canard confites 5309 3 11,30
Patés de canard

+ Rillettes pur canard 190g 4 7,20
« Grattons pur canard 190g 5 4,20
«+ Patés 30% foie gras 190g 5 8,90
« Paté au piment d'Espelette 190g 5 6,60
« Paté al'armagnac 190g 5 6,60
« Paté au poivre vert 190g 5 6,60
Spécialités de la ferme

¢ 2 magrets de canard en gelée 7809 4 19,80
«+ Magret fourré au foie gras 5309 4 18,60
« Aiguillettes roulées au foie gras 430g 4 14,30
«+ Poulet a la basquaise 7509 4 18,20
Plats cuisinés

+ Garbure soupe paysanne 755¢g 2 9,20
+ Garbure soupe paysanne 1550g 4 18,00
+ Haricots tarbais, manchons confits 800g 2 13,80
« Haricots tarbais cuisinés nature 800g 3 11,20
¢ Cassoulet au confit de canard 800g 2 15,60
+ Cassoulet au confit de canard 16509 4 28,40
+ Civet de canard aux pruneaux 780g 2 19,00
« Cuisses de canard a la piperade 780g 2 19,60

COFFRETS CADEAU

Pour faire plaisir a votre famille, amis, clients..., nous
composons des coffrets type valisette a votre
convenance. ldéal pour les fétes de fin d’année ! (nous
expédions a cette occasion).

Consultez-nous :
05.62.95.33.29
fermedubarran@hotmail.fr
www.fermedubarran.fr

Exemples de coffret :
(vous pouvez sélectionner les produits vous-méme)

LE BEDAT: 48,80 ESQUIOU: 62,30

+ 1foie gras entier 1259 + 1foie gras entier 180g

+ 1 péaté 30% foie gras 1909 + 1 péaté 30% foie gras 190g

+ 1bouteille de vin blanc « 1 paté poivre vert 190g
moelleux 75cl + 1bouteille de vin blanc

moelleux 75cl

Le MONNE: 71,20 le MONTAIGU: 79,20

1 foie gras entier 1259

1 péaté 30% foie gras 190g
1 paté poivre vert 190g

1 cassoulet 800g

1 bouteille de vin blanc
moelleux 75cl

1 foie gras entier 180g
1 confit de 2 cuisses 780g
1 péaté 30% foie gras 190g
1 paté poivre vert 190g

1 bouteille de vin blanc
moelleux 75cl



